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P r z y j ę c i a

S k o m p o n u j
w ł a s n y  z e s t a w

2 0 2 6
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P R Z Y S T A W K A  
( j e d n a  d o  w y b o r u )  -  2 6 z ł

Bruschetta z aromatycznymi warzywami

Tatar z łososia z zielonym ogórkiem i wasabi

Camembert w chrupiącym panko z bukietem

sałat i żurawinowym winegretem

Z U P A  
( j e d n a  d o  w y b o r u )  -  2 2 z ł

Rosół domowy 

Krem pomidorowy z grzankami

Krem z białych warzyw 

Krem sezonowy:

Krem z zielonego groszku z ptysiami

Krem szparagowy 

Krem z dyni

Krem z pora z chrupiącym boczkiem 

D A N I A  G Ł Ó W N E  
( s e r w o w a n e  w i e l o p o r c j o w o ,  

1 , 5  p o r c j i  m i ę s a  n a  o s o b ę  /  3  p o z y c j e  d o
w y b o r u  +  6  d o d a t k ó w )  –  1 0 5  z ł

Rolada śląska - wołowa 

Roladka drobiowa z serem feta i papryczką

jalapeno

Kotlet szwajcarski

De volail le klasyczny

Złocisty schabowy

Polędwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

Filet z kaczki z pieczonym jabłkiem i żurawiną 

Dorsz w panierce ziołowej

Łosoś z pieca z pieprzem cytrynowym

Danie wegetariańskie/wegańskie (ustalane

indywidualnie)
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D O D A T K I
Kluski śląskie

Ziemniaki z wody z koperkiem

Ziemniaki puree

Frytki

Placuszki mini-rösti

Kapusta czerwona

Kapusta zasmażana z boczkiem

Ćwikła z chrzanem

Surówki (1 do wyboru: z białej kapusty, z

selera, z marchwi)

Mix sałat z winegretem

Kalafior smażony 

Bukiet warzyw na parze

D E S E R  
( j e d e n  d o  w y b o r u )  –  2 6  z ł

Ciasto 1,5szt/os. (sernik, szarlotka, ciasto owocowe)

Puchar lodowy

Panna Cotta z malinami

Domowy sernik wiedeński

D o d a t k o w e  0 , 5  p o r c j i  m i ę s a  -  1 5  z ł
 

P o d a n i e  p o r c j o w o  ( 1  p o r c j a / o s )  
-  o b o w i ą z u j e  c e n a  z  k a r t y
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Z I M N A  P Ł Y T A  
( d o  w y b o r u  8  p o z y c j i  +  p i e c z y w o )  –  7 0 z ł  

Deska serów 

Wędliny i Mięsa Pieczyste w Plastrach

Tymbaliki drobiowe

Jajka faszerowane

Śledź w oleju lub w śmietanie

Sałatka jarzynowa

Sałatka grecka

Sałatka z kurczakiem i ananasem

Filet rybny w zalewie octowej

Pasztet domowy z żurawiną

F I N G E R  F O O D  
3  p o z y c j e  –  3 5 z ł ,  8  p o z y c j i  –  7 0 z ł  

Tortil la z kurczakiem

Tortil la z warzywami

Roladki z łososia w serowym omlecie

Suszone pomidory w cieście francuskim 

Śliwki w boczku

Kulki serowe 3 rodzaje

Tartinki z pastami ( paprykowa, koperkowa) 

Szaszłyk caprese z mini mozzarellą, bazylią i pomidorami

koktailowymi 
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K O L A C J A   
J e d n o g a r n k o w a  ( j e d n a  d o  w y b o r u )  -  2 9  z ł  

Bogracz 

Strogonow

Barszcz czerwony z pasztecikami z mięsem

Barszcz czerwony na wywarze jarskim z

pasztecikami ze szpinakiem (wege)

Żurek swojski z białą kiełbasą

Zupa serowa

OWOCE na paterach –  16 zł/os

SŁODKI STÓŁ – od 50zł/os (minimum 30os)

FONDUE CZEKOLADOWE – 370zł 

MAŁY 12os 199zł
ŚREDNI 20os 329zł
DUŻY 28os 399zł
B.DUŻY 36os 499zł

Mały  8-10os 220zł
Średni 12-18os 350zł
Duży  20-28os 520zł
B.Duży 30-40os 700zł

S m a k i :
Śmietankowy z owocami
Malinowy
Szwarcwaldzki
Czekoladowy

Śmietankowy z mascarpone i owocami
Słony karmel z czarną porzeczką
Czarny las (wiśniowy)
Wegański +50zł/os

I n f o r m a c j e
d o d a t k o w e

T O R T Y
“ S ł o d k o ś c i  T o m m y ` e g o ”                                                 

z  o w o c a m i  s e z o n o w y m i  
( c z e k o l a d a  d e s e r o w a ,  b i a ł a ,  m l e c z n a )

Opłata za obsługę po godz. 22:00 - 300zł/h za każdą rozpoczętą 
Opłata serwisowa za wniesienie własnego alkoholu - 15 zł /
osoba pełnoletnia
Wniesienie własnego tortu - talerzykowe 10 zł/os
Menu dla dzieci w wieku od  2 do 10 lat – 50% ceny *pół porcji 
Dzieci do lat 2 - gratis
Możliwość skomponowania menu dla osób z dietą
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N A P O J E
P a k i e t y

KAWA w termosach *
WYBÓR HERBAT
SOKI 100%
WODA NIEGAZOWANA z cytrusami

P A K I E T  I
4 0  z ł / o s

KAWA w termosach *
WYBÓR HERBAT
SOKI 100%
WODA NIEGAZOWANA z cytrusami
NAPOJE GAZOWANE 0,25L 
(Coca-Cola, Fanta, Sprite)

P A K I E T  I I
5 5  z ł / o s

KAWA w termosach *
WYBÓR HERBAT
SOKI 100%
WODA NIEGAZOWANA z cytrusami
NAPOJE GAZOWANE 0,25L 
(Coca-Cola, Fanta, Sprite)
LEMONIADA
WÓDKA WYBOROWA lub
WINO STOŁOWE
30% RABATU na pozostałe 
ALKOHOLE z karty
w cenie OPŁATA SERWISOWA
(“korkowe”)
za wniesienie własnego alkoholu

P A K I E T  I I I
1 0 5  z ł / o s

WODA KARAFKA 1L - 18 zł
(NIEGAZOWANA Z CYTRUSAMI)
SOKI 100% KARAFKA 1l - 21 zł
NAPOJE GAZOWANE 0,25l - 11 zł
(Coca-Cola, Fanta, Sprite)
LEMONIADA SEZONOWA 1L – 29 zł
WINO Białe/Czerwone 0,75l - 75 zł
WÓDKA Wyborowa 0,5l - 90zł
TOAST winem musującym - 10 zł/os
Pozostałe napoje - obowiązuje cena w
karcie menu

N a p o j e
p o z a  p a k i e t a m i

* w przypadku rezerwacji sali  udostępniamy ekspres samoobsługowy i bufet herbaciany
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