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PRZYSTAWKA

(jedna do wyboru) - 26zt
Bruschetta z aromatycznymi warzywami
Tatar z fososia z zielonym ogorkiem i wasabi
Camembert w chrupigcym panko z bukietem
satat i zurawinowym winegretem

ZUPA

(jedna do wyboru) - 22zt
Rosot domowy
Krem pomidorowy z grzankami
Krem z biatych warzyw
Krem sezonowy:
« Krem z zielonego groszku z ptysiami
« Krem szparagowy
« Krem z dyni
« Krem z pora z chrupigcym boczkiem

DANIA GEOWNE

(serwowane wieloporcjowo,
1,5 porcji miesa na osobe / 3 pozycje do
wyboru + 6 dodatkéw) - 105 zt

Rolada slgska - wotowa

Roladka drobiowa z serem feta i papryczka
jalapeno

Kotlet szwajcarski

De volaille klasyczny

Ztocisty schabowy

Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym
Filet z kaczki z pieczonym jabtkiem i zurawing
Dorsz w panierce ziotowe;j

tosos z pieca z pieprzem cytrynowym
Danie wegetarianskie/weganskie (ustalane
indywidualnie)
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Dodatkowe 0,5 porcji miesa - 15 zt

Podanie porcjowo (1 porcja/os)
- obowiagzuje cena z karty

DODATKI

Kluski slgskie

Ziemniaki z wody z koperkiem
Ziemniaki puree

Frytki

Placuszki mini-rdsti

Kapusta czerwona

Kapusta zasmazana z boczkiem
Cwikta z chrzanem

Surowki (1 do wyboru: z biatej kapusty, z
selera, z marchwi)

Mix satat z winegretem
Kalafior smazony

Bukiet warzyw na parze

DESER

(jeden do wyboru) - 26 zt

Ciasto 1,5szt/os. (sernik, szarlotka, ciasto owocowe)
Puchar lodowy

Panna Cotta z malinami

Domowy sernik wiedenski
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ZIMNA PEYTA

(do wyboru 8 pozycji + pieczywo) - 70zt
Deska serow
Wedliny i Miesa Pieczyste w Plastrach
Tymbaliki drobiowe
Jajka faszerowane
Sledz w oleju lub w $émietanie
Satatka jarzynowa
Satatka grecka
Satatka z kurczakiem i ananasem
Filet rybny w zalewie octowej
Pasztet domowy z zurawing

FINGER FOOD

3 pozycje - 35z, 8 pozycji - 70zt

Tortilla z kurczakiem

Tortilla z warzywami

Roladki z tososia w serowym omlecie

Suszone pomidory w ciescie francuskim

Sliwki w boczku

Kulki serowe 3 rodzaje

Tartinki z pastami ( paprykowa, koperkowa)

Szasztyk caprese z mini mozzarellg, bazylia i pomidorami
koktailowymi




%
KOLACJA

Jednogarnkowa (jedna do wyboru) - 29 zt

Bogracz

Strogonow

Barszcz czerwony z pasztecikami z miesem
Barszcz czerwony na wywarze jarskim z
pasztecikami ze szpinakiem (wege)

Zurek swojski z biata kietbasa

Zupa serowa

OWOCE na paterach — 16 zt/os
SLODKI STOL — od 50zt/os (minimum 300s)
FONDUE CZEKOLADOWE - 370zt

z owocami sezonowymi
(czekolada deserowa, biata, mleczna)

TORTY
“Stodkoéci Tommy ego” “? b@l(.

cuklerma restauracja

MALY 120s 199zt Maty 8-100s 220zt

SREDNI 200s 329zt Sredni 12-180s 350zt

DUZY 280s 399zt Duzy 20-280s 520zt

B.DUZY 360s 499zt B.Duzy 30-400s 700zt
Smaki:

Smietankowy z owocami Smietankowy z mascarpone i owocami
Malinowy Stony karmel z czarng porzeczka
Szwarcwaldzki Czarny las (wisniowy)

Czekoladowy Weganski +50zt/os

Optata za obstuge po godz. 22:00 - 300zt/h za kazda rozpoczeta
. Optata serwisowa za wniesienie wtasnego alkoholu - 15 zt /
Inf OI'IMacC]e€ osoba petnoletnia

Whniesienie wtasnego tortu - talerzykowe 10 zl/os
dodatkowe lesienie wfasnego tortu Y fos
Menu dla dzieci w wieku od 2 do 10 lat — 50% ceny *pot porcji

Dzieci do lat 2 - gratis
Mozliwos¢ skomponowania menu dla osob z dieta
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NAPOJE

Pakiety
PAKIET 1
40 zl/os
KAWA w termosach *
WYBOR HERBAT
SOKI 100% PAKIET I1I
WODA NIEGAZOWANA z cytrusami 55 zt/os

KAWA w termosach *

WYBOR HERBAT

SOKI 100%

WODA NIEGAZOWANA z cytrusami
NAPOJE GAZOWANE 0,25L
(Coca-Cola, Fanta, Sprite)

PAKIET III

105 zt/os

KAWA w termosach *

WYBOR HERBAT

SOKI 100%

WODA NIEGAZOWANA z cytrusami
NAPOJE GAZOWANE 0,25L
(Coca-Cola, Fanta, Sprite)

LEMONIADA

WODKA WYBOROWA lub .

WINO STOLOWE N a poje
30% RABATU na pozostate poza pakietami

ALKOHOLE z karty

w cenie OPLATA SERWISOWA
(“korkowe”)

za wniesienie wtasnego alkoholu

WODA KARAFKA 1L - 18 zt
(NIEGAZOWANA Z CYTRUSAMI)

SOKI 100% KARAFKA 1] - 21 zt
NAPOJE GAZOWANE 0,25! - 11 zt
(Coca-Cola, Fanta, Sprite)
LEMONIADA SEZONOWA 1L — 29 zt
WINO Biate/Czerwone 0,75 - 75 zt
WODKA Wyborowa 0,5 - 90zt
TOAST winem musujacym - 10 zt/os
Pozostate napoje - obowigzuje cena w
karcie menu

*w przypadku rezerwacji sali udostepniamy ekspres samoobstugowy i bufet herbaciany
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